
PRIEURÉ DE LA DENT
PRÉSENTATION DU PRODUCTEUR

Dépendant jadis de l’Abbaye saumuroise de 
Fontevreau, le domaine du Prieuré de le Dent est 
aujourd’hui une ferme auberge dont le maître des 
lieux, Francky Blanc, produit une viande de qualité. 
Eleveur de volailles (poulets, canettes, pintades, 
poulardes et autres chapons) et de vaches de race 
Salers, Francky Blanc et son équipe proposent à 
la vente une viande de qualité où le respect de 
l’animal et du client est essentiel. 

Après avoir été associé avec son frère Johnny pendant plusieurs 
années, il décide en 2005 de se lancer seul dans l’aventure en achetant 
ce domaine et ses 75 ha de terres attenantes à Chambertrand.  Il 
constitue un cheptel de vaches Salers connues pour leur rusticité, 
la qualité de leur viande et leur facilité d’élevage au pré.  Ses terres 
sont autant de champs de culture céréalière et de prés entièrement 
dédiés à la nourriture de ses bêtes.  Côté volailles, le souci de la 
qualité est le même, avec un seul mot d’ordre revenant sans cesse : 
la fraîcheur ! Et on en redemande…

La ferme auberge propose par ailleurs de nombreuses autres 
prestations telles que chambres d’hôtes, gîtes ou séminaires que vous 
pourrez retrouver sur le site Internet www.le prieuredeladent.com

Francky Blanc
LE PRODUCTEUR

ADRESSE DE L’EXPLOITATION

Chambertrand
79160 Villiers-en-Plaine

INFORMATIONS

06 71 86 89 83
blancfrancky@wanadoo.fr 

www.le prieuredeladent.com

• Viande de Salers  
caissette de 5 kg – tarif : 12€ / kg

• Volailles 
sur commande

Points de vente :
- A la ferme 

- Halles du marché de Niort

PRODUITS PROPOSÉS À LA VENTE

Localiser ce producteur 
en cliquant ci-dessous :

https://maps.google.fr/maps/ms?msid=208843579309398190012.000503de1dac3ff1e411b&msa=0&ll=46.445956,-0.562534&spn=0.002562,0.005681&iwloc=000503de4bb90809749ec

