
LA FERME DU CARILLON
PRÉSENTATION DU PRODUCTEUR

En 1988, Alain Maye s’associe en GAEC avec son père, René, alors 
exploitant agricole (céréales et élevage) au Petit Breuil. Moins de 10 
ans plus tard, en pleine crise de la vache folle, les ventes de génisses 
diminuent dangereusement. Alain et son père décident alors de 
proposer aussi leur viande en ventre directe, afi n de garantir une 
traçabilité nécessaire pour éloigner les craintes du consommateur. 
La méthode fonctionne et aujourd’hui encore, le système de vente 
de viande en caissettes de 12 à 13 kg fonctionne bien.

Son troupeau est essentiellement constitué de génisses de race 
Salers. Cette race à viande, originaire du Massif Central, se 
distingue par une robe couleur rouge acajou, un poil frisé et une 
tête triangulaire avec des cornes en forme de lyre. Ce qu’Alain 
leur donne à manger, il est sûr de la qualité et de la provenance 
puisqu’il est en autonomie complète à ce niveau-là.  Nourries 
principalement au foin, au chou fourrager et à l’ensilage de sorgho  
et de maïs en hiver, les vaches passent chaque été en vacances  
dans les pâturages du marais communal d’Anais, 
en Charente-Maritime.

Du tournedos au pot-au-feu, vous 
trouverez dans votre caissette tout ce 
qu’il faut pour ravir les papilles des plus 
gourmets.

Alain Maye
LE PRODUCTEUR

ADRESSE DE L’EXPLOITATION

route de Mallet
Petit Breuil Deyrançon

79210 Mauzé-sur-le-Mignon

INFORMATIONS

05 49 26 76 19 
06 16 23 01 53

• Viande de génisse 
vendue en caissettes de 12 à 13 kg

Prix : env 11€ le kg 
Sur commande

Point de vente :
A la ferme

PRODUITS PROPOSÉS À LA VENTE

Localiser ce producteur 
en cliquant ci-dessous :

https://maps.google.fr/maps/ms?msid=208843579309398190012.000503de1dac3ff1e411b&msa=0&ll=46.191767,-0.643328&spn=0.002573,0.005681&iwloc=000503de6269a986ebf4b

